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Esordio – Olio nuovo/Limited edition

	21,90€ – 24,90€


	L’olio nuovo Edizione Limitata 2023/24

[image: ]

Questo è Esordio, l’edizione limitata dell’olio extra vergine d’oliva Ciccolella che celebra i sapori della campagna olearia 2023/24.

Questa Limited edition è un’ode all’autenticità e alla freschezza e rappresenta il nostro impegno nel raggiungere qualità eccezionale e gusto incomparabile.

Esordio è il primo olio extra vergine di oliva ottenuto dalla molitura delle olive raccolte nei primi giorni di ottobre 2023, quando la natura regala la sua migliore espressione di fruttuosità e complessità.

Per offrirti l’essenza pura e la freschezza ineguagliabile dell’olio appena spremuto ci assicuriamo che Esordio giunga direttamente sulla tua tavola entro il 15 ottobre.

La bottiglia scura è rivestita con vernice alimentare per proteggere l’olio dalla luce e preservarne la freschezza e il sapore.

Questo olio è il risultato di un blend unico di varietà, tra cui l’Ogliarola barese e la Coratina, selezionate con cura per offrirvi un gusto unico.

Acquista l’elegante astuccio nero per dare un tocco di classe al tuo olio. 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Coppadoro – Coratina

	5,90€ – 22,60€


	Olio extra vergine di oliva 100% italiano

[image: ]

Energico, stuzzicante e potente al palato. Coppadoro è l’extra vergine di oliva monovarietale ottenuto solo da oliva di varietà Coratina.

Coppadoro è un esplosione di profumi che rimandano all’erba appena tagliata e borragine con sentori di mandorla e carciofo.

È perfetto per cruditè, bruschetta con pane casereccio e zuppe di legumi.
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Scegliendo la bottiglia nel formato da 500ml è possibile aggiungere l’opzione dell’astuccio, un’elegante confezione regalo in cartone.




Scegli




	[image: ]NEW





Faresse – Ogliarola barese

	5,90€ – 22,60€


	Olio extra vergine di oliva 100% italiano

[image: ]

Faresse è l’extra vergine di oliva monovarietale delicato ottenuto solo da olive di Ogliarola barese.

Si distingue per il gusto amabile, per le fragranze che ricordano la mandorla, la banana e la mela gialla.

Grazie a queste particolarità è l’olio extra vergine di oliva ideale per la cottura e il condimento di sughi rossi, pesce, legumi freschi, verdure grigliate e insalate.
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Scegliendo la bottiglia nel formato da 500ml è possibile aggiungere l’opzione dell’astuccio, un’elegante confezione regalo in cartone.
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Zurlo – Coratina e Ogliarola barese

	5,90€ – 22,60€


	Olio extra vergine di oliva 100% italiano
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Zurlo è l’extra vergine di oliva che nasce da un blend fra le due varietà autoctone pugliesi di cultivar Coratina e di cultivar Ogliarola barese.

Zurlo rimanda per i profumi alla campagna primaverile ed in particolare alle note mandorlate e vegetali.

Il suo gusto armonioso si sposa bene con piatti a base di pesce e verdure, formaggi freschi, pesti e salse delicate.

Scegliendo la bottiglia nel formato da 500ml è possibile aggiungere l’opzione dell’astuccio, un’elegante confezione regalo in cartone.




Scegli




	[image: ]NEW





Organic Cru – Olio biologico – Coratina e Ogliarola barese

	6,80€ – 26,80€


	Olio extra vergine di oliva 100% italiano
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Olio extra vergine di oliva biologico ottenuto da olive di cultivar Coratina e Ogliarola barese, coltivate, raccolte e molite secondo il disciplinare biologico.

Dal gusto pulito e dinamico, è un blend estremamente equilibrato con sentori delicati di amaro e piccante e dai profumi erbaceo- floreali che ricordano la mandorla e la camomilla. Ottimo per esaltare pietanze a base di pesce, verdure, formaggi freschi e carni bianche.
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Scegliendo la bottiglia nel formato da 500ml è possibile aggiungere l’opzione dell’astuccio, un’elegante confezione regalo in cartone.
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Orange Cru – Coratina e Ogliarola barese

	5,90€ – 22,60€


	Olio extra vergine di oliva 100% italiano

[image: ]

Il concetto di tracciabilità è racchiuso in Orange Cru.

Orange Cru è l’olio extra vergine fruttato medio di qualità superiore unico grazie al blend ottenuto, in maniera volutamente casuale fra le due cultivar, la cui combinazione, ogni anno, ci regala un prodotto unico ed irripetibile. Ne deriva un gusto equilibrato che ben si abbina a piatti di pesce, verdure, formaggi freschi, e salse delicate.

Scegliendo la bottiglia nel formato da 500ml è possibile aggiungere l’opzione dell’astuccio, un’elegante confezione regalo in cartone.
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Cagnara DOP – Coratina

	23,80€ – 26,80€


	D.O.P. Terra di Bari – Bitonto

Olio extra vergine di oliva 100% italiano

[image: ]
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Cagnara è l’olio extra vergine di olia che si fregia della denominazione Dop Terra di Bari – Bitonto ed è la sintesi della filosofia di Olio Ciccolella: alta qualità e valorizzazione del territorio. Cagnara è l’extravergine estratto a freddo ottenuto solo da olive della varietà Coratina raccolte presso i terreni dell’azienda agricola Ciccolella durante l’ultima campagna olearia. L’utilizzo privilegiato di questa varietà permette di ottenere un olio estremamente profumato e dal gusto fruttato intenso sorprendente.

Colore: verde intenso con sfumature oro.

Profumo: suggestioni intense di olive fresche, come fossero appena frante, erba tagliata, sentori di mandorla e carciofo.

Gusto: le note vegetali si mescolano ad un impatto gradevolmente amaro e piccante. Sorprende per il finale lungo e persistente.

Indicazioni gastronomiche: ideale per piatti dal gusto deciso come crema di fagioli, insalata con rucola, vellutata di zucca, bruschetta con pane casereccio, orecchiette di grano arso e verdure, carni rosse, arrosti formaggi stagionati.

Formato: 500ml
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Scegliendo la bottiglia nel formato da 500ml è possibile aggiungere l’opzione dell’astuccio, un’elegante confezione regalo in cartone.
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Cru di Puglia IGP

	23,80€ – 26,80€


	Olio extra vergine di oliva 100% italiano

[image: ]

Il concetto di tracciabilità è racchiuso in Cru di Puglia. Cru di Puglia è l’olio extra vergine fruttato medio di qualità superiore unico grazie al blend ottenuto esclusivamente da cultivar tipicamente pugliesi, tra cui coratina e ogliarola barese. Ne deriva un gusto equilibrato che ben si abbina a piatti di pesce, verdure, formaggi freschi e salse delicate.

Formato: 500ml

È possibile aggiungere l’opzione dell’astuccio, un’elegante confezione regalo in cartone.
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Olio EVO aromatizzato al Rosmarino

	6,90€ – 13,40€


	100% prodotto italiano

Condimento all’olio extravergine di oliva aromatizzato al rosmarino dal profumo intenso e dal sapore deciso.

L’olio al rosmarino è un condimento versatile che può essere abbinato a una varietà di piatti come patate al forno, pollo alla brace, pesce al forno e pizza.

Gli aromatizzati Ciccolella rappresentano la quintessenza della purezza e dell’ottima qualità degli ingredienti.

Ogni bottiglia del nostro aromatizzato è il risultato di una meticolosa lavorazione che unisce il nostro olio extravergine d’oliva con il rosmarino fresco coltivato nelle nostre terre, senza alcuna aggiunta di aromi artificiali.

La caratteristica distintiva dei nostri aromatizzati è la molitura contemporanea di olive e rosmarino, un processo che cattura appieno l’intensità dei sapori naturali.

Ci impegniamo a offrire un prodotto eccellente che incarna l’autentico gusto dell’olio extravergine di oliva e del rosmarino fresco, fuso in una sinfonia di sapori e aromi.
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Olio EVO aromatizzato all’Aglio

	6,90€ – 13,40€


	100% prodotto italiano

Condimento all’olio extravergine di oliva aromatizzato all’aglio dal profumo intenso e dal sapore deciso.

Ideale per insaporire bruschette, verdure grigliate, piatti a base di pesce e come base per soffritti.

Gli aromatizzati Ciccolella rappresentano la quintessenza della purezza e dell’eccellenza degli ingredienti. Ogni bottiglia del nostro aromatizzato è il risultato di una meticolosa lavorazione che unisce il nostro olio extravergine d’oliva con l’aglio fresco coltivato nelle nostre terre, senza alcuna aggiunta di aromi artificiali.

La caratteristica distintiva dei nostri aromatizzati è la molitura contemporanea di olive e aglio, un processo che cattura appieno l’intensità dei sapori naturali.

Ci impegniamo a offrire un prodotto eccellente che incarna l’autentico gusto dell’olio extravergine d’oliva e dell’aglio fresco, fuso in una sinfonia di sapori e aromi.

Eleva le tue preparazioni culinarie a un nuovo livello di gusto.
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Olio EVO aromatizzato al Peperoncino

	6,90€ – 13,40€


	100% prodotto italiano

Condimento all’olio extra vergine di oliva aromatizzato al peperoncino dal profumo e sapore intenso e deciso.

Ideale per insaporire zuppe, primi piatti e pizza.

Si consiglia l’uso esclusivamente a crudo.

Gli aromatizzati Ciccolella rappresentano la quintessenza della purezza e dell’eccellenza degli ingredienti. Ogni bottiglia del nostro aromatizzato è il risultato di una meticolosa lavorazione che unisce il nostro olio extravergine d’oliva con il peperoncino fresco, senza alcuna aggiunta di aromi artificiali.

La caratteristica distintiva dei nostri aromatizzati è la molitura contemporanea di olive e peperoncino, un processo che cattura appieno l’intensità dei sapori naturali.

Ci impegniamo a offrire un prodotto eccellente che incarna l’autentico gusto dell’olio extravergine d’oliva e del peperoncino fresco, fuso in una sinfonia di sapori e aromi.

L’aromatizzato al peperoncino è perfetto per conferire un tocco di vivacità alle vostre creazioni culinarie.
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Olio EVO aromatizzato al Basilico

	6,90€ – 13,40€


	100% prodotto italiano

Condimento all’olio extra vergine di oliva aromatizzato al basilico dal profumo aromatico e sapore delicato.

Ideale per esaltare piatti come la caprese, sughi semplici e piatti a base di pesce.

Si consiglia l’uso esclusivamente a crudo.

Gli aromatizzati Ciccolella rappresentano la quintessenza della purezza e dell’eccellenza degli ingredienti. Ogni bottiglia del nostro aromatizzato è il risultato di una meticolosa lavorazione che unisce il nostro olio extravergine d’oliva con il basilico fresco coltivato nelle nostre terre, senza alcuna aggiunta di aromi artificiali.

La caratteristica distintiva dei nostri aromatizzati è la molitura contemporanea di olive e basilico, un processo che cattura appieno l’intensità dei sapori naturali.

Ci impegniamo a offrire un prodotto eccellente che incarna l’autentico gusto dell’olio extravergine d’oliva e del basilico fresco, fuso in una sinfonia di sapori e aromi. 
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		Italia
Aruba
Afghanistan
Angola
Anguilla
Åland Islands
Albania
Andorra
United Arab Emirates
Argentina
Armenia
American Samoa
Antarctica
French Southern Territories
Antigua and Barbuda
Australia
Austria
Azerbaijan
Burundi
Belgium
Benin
Bonaire, Sint Eustatius and Saba
Burkina Faso
Bangladesh
Bulgaria
Bahrain
Bahamas
Bosnia and Herzegovina
Saint Barthélemy
Belarus
Belize
Bermuda
Bolivia, Plurinational State of
Brazil
Barbados
Brunei Darussalam
Bhutan
Bouvet Island
Botswana
Central African Republic
Canada
Cocos (Keeling) Islands
Switzerland
Chile
China
Côte d'Ivoire
Cameroon
Congo, the Democratic Republic of the
Congo
Cook Islands
Colombia
Comoros
Cape Verde
Costa Rica
Cuba
Curaçao
Christmas Island
Cayman Islands
Cyprus
Czech Republic
Germany
Djibouti
Dominica
Denmark
Dominican Republic
Algeria
Ecuador
Egypt
Eritrea
Western Sahara
Spain
Estonia
Ethiopia
Finland
Fiji
Falkland Islands (Malvinas)
France
Faroe Islands
Micronesia, Federated States of
Gabon
United Kingdom
Georgia
Guernsey
Ghana
Gibraltar
Guinea
Guadeloupe
Gambia
Guinea-Bissau
Equatorial Guinea
Greece
Grenada
Greenland
Guatemala
French Guiana
Guam
Guyana
Hong Kong
Heard Island and McDonald Islands
Honduras
Croatia
Haiti
Hungary
Indonesia
Isle of Man
India
British Indian Ocean Territory
Ireland
Iran, Islamic Republic of
Iraq
Iceland
Israel
Jamaica
Jersey
Jordan
Japan
Kazakhstan
Kenya
Kyrgyzstan
Cambodia
Kiribati
Saint Kitts and Nevis
Korea, Republic of
Kuwait
Lao People's Democratic Republic
Lebanon
Liberia
Libya
Saint Lucia
Liechtenstein
Sri Lanka
Lesotho
Lithuania
Luxembourg
Latvia
Macao
Saint Martin (French part)
Morocco
Monaco
Moldova, Republic of
Madagascar
Maldives
Mexico
Marshall Islands
Macedonia, the former Yugoslav Republic of
Mali
Malta
Myanmar
Montenegro
Mongolia
Northern Mariana Islands
Mozambique
Mauritania
Montserrat
Martinique
Mauritius
Malawi
Malaysia
Mayotte
Namibia
New Caledonia
Niger
Norfolk Island
Nigeria
Nicaragua
Niue
Netherlands
Norway
Nepal
Nauru
New Zealand
Oman
Pakistan
Panama
Pitcairn
Peru
Philippines
Palau
Papua New Guinea
Poland
Puerto Rico
Korea, Democratic People's Republic of
Portugal
Paraguay
Palestine, State of
French Polynesia
Qatar
Réunion
Romania
Russian Federation
Rwanda
Saudi Arabia
Sudan
Senegal
Singapore
South Georgia and the South Sandwich Islands
Saint Helena, Ascension and Tristan da Cunha
Svalbard and Jan Mayen
Solomon Islands
Sierra Leone
El Salvador
San Marino
Somalia
Saint Pierre and Miquelon
Serbia
South Sudan
Sao Tome and Principe
Suriname
Slovakia
Slovenia
Sweden
Swaziland
Sint Maarten (Dutch part)
Seychelles
Syrian Arab Republic
Turks and Caicos Islands
Chad
Togo
Thailand
Tajikistan
Tokelau
Turkmenistan
Timor-Leste
Tonga
Trinidad and Tobago
Tunisia
Turkey
Tuvalu
Taiwan, Province of China
Tanzania, United Republic of
Uganda
Ukraine
United States Minor Outlying Islands
Uruguay
United States
Uzbekistan
Holy See (Vatican City State)
Saint Vincent and the Grenadines
Venezuela, Bolivarian Republic of
Virgin Islands, British
Virgin Islands, U.S.
Viet Nam
Vanuatu
Wallis and Futuna
Samoa
Yemen
South Africa
Zambia
Zimbabwe


		

	




	
		Di cosa ti occupi? *
		

	

	
		—
Sono un cuoco professionista
Cucinare è la mia passione
Mi piace la buona tavola


		

	




	
		Come ci hai conosciuto? *
		

	

	
		—
Guide di settore (Flos Olei, Gambero Rosso, Merum, Bibenda, ecc.)
Internet (Google, Facebook, Instagram, ecc.)
Ristoranti, gastronomie, negozi
Passaparola
Altro


		

	





	Consenso al trattamento dei dati personali
	

	 Dichiaro di aver preso visione dell'Informativa privacy resa ai sensi dell’Art. 13 Regolamento Europeo 679/2016, e di rilasciare il consenso al trattamento dei dati personali per le finalità ivi indicate e di essere consapevole che, in mancanza di rilascio del consenso a tale trattamento, potranno trovare applicazione le disposizioni indicate nella predetta Informativa.
	



* Campi obbligatori
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